MENU

Antipasti

LATTARINI FRITTI CON AIOLI ALLA
PAPRIKA

SAUTE DI COZZE

CARPACCIO DI CARCIOFI, SEPPIE AL
VAPORE CON MENTA E LIMONE

UOVO FRITTO FONDENTE SU CREMA DI
ASPARAGI E GUANCIALE CROCCANTE

INSALATA DI CAVOLO ROSSO MARINATA
ALL'ARANCIA, CAPRINO E PANE CARASAU )ﬂ

Primi piatti

SPAGHETTONE “LA MOLISANA"”, VONGOLA LUPINO
(+2€ CON BOTTARGA)

PACCHERO “STORIE DI PASTA”, CALAMARI, CARCIOFI,
ZENZERO E BOTTARGA

PACCHERO “STORIE DI PASTA” ALLA VIGNAROLA E
GUANCIALE

PACCHERO “STORIE DI PASTA” ALLA VIGNAROLA CON
FONDUTA DI PECORINO 74

ORECCHIETTE “"STORIE DI PASTA” CON BROCCOLETTI,
GAMBERI, STRACCIATA E ZEST DI LIMONE

12€

12€

14€

15€

10€

16€

18€

16€

14€

16€
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Secondi piatti

CALAMARO ALLA PIASTRA SU CREMA DI
CAVOLO ROSSO E BROCCOLETTI
CROCCANTI

POLPO ROSTICCIATO CON INDIVIA, OLIVE
E UVETTA

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI
PANCIA DI MAIALE AL FORNO, SALSA DI

GRANTURCO E BOURBON CON CAVOLO
ROSSO MARINATO

Ccontorni

INSALATA MISTA
CICORIA RIPASSATA AGLIO E OLIO / ALL'AGRO

PATATE BUCCIA

Dolci

TIRAMISU

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO FONDENTE CON
ARANCIA E SALE MALDON

TORTA CAPRESE AL CIOCCOLATO BIANCO CON
FRUTTI DI BOSCO

SORBETTO AL LIMONE

18€

18€

18€

16€

5€

7€

6€

6€

6€

6€

5€
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